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L' ORO D'ITALIA®2015

Extravergine@Gallipoli2015.it - Gran Gala dell'Olio
Gallipoli - LE - 17-18 e 19 Aprile 2015

Programma

VENERDI 17 Aprile

INCONTRI E CONVEGNI

Ore 9.00 — 10.00 - Castello Angioino

LA SCUOLA RICERCA LA XYLELLA

Presentazione del Progetto “Scienza in campo: SOS_teniamo il Salento”

A cura dell’l.l.S. Q. Ennio di Gallipoli, in collaborazione con DiSSPA UNIBA Aldo Moro

Ore 10.30 - 13.00

L'OLIVICOLTURA SI RICERCA - Convegno a cura dell’U.N.A.PR.OL.

esperti relatori analizzeranno le tematiche su:

Un valore che non sta pit nella borsa. Le rilevazioni delle borse merci tra costi reali delle aziende e prezzi applicati nella
Grande Distribuzione Organizzata.

PAUSA PRANZO

Ore 13:00 - Hotel Bellavista Club
Pranzo Buffet - Degustazione dei prodotti di “Campagna Amica”.

LA SCUOLA DI ASSAGGIO O.L.E.A.

Ore 16.00 - 18.00 - Hotel Bellavista Club

EXTRAVERGINE? ... PIACERE! - L'arte dell'assaggio dell'olio da oliva in poche mosse.

Corso breve di introduzione all'assaggio, rivolto al pubblico e agli operatori della ristorazione.
A cura di O.L.E.A. - Esperti - docenti prof. E. Franca e dott. R. Ceccacci.

Partecipazione GRATUITA

Prenotazioni: Segreteria O.L.E.A. - Sms 0 WhatsApp - 3388328092 - 3387798125

SABATO 18 Aprile

L'OLIO IN CUCINA

Ore 9.30 - 13.00 - Hotel Bellavista Club

OLIO DI GOMITO - Cucinare, servire, presentare: I'olio extravergine in cucina.

A cura di giovani cuochi dell'l.l.S. " F. Bottazzi" di Casarano (LE)

Una Giuria tecnica e popolare - composta da esperti della ristorazione, esperti di O.L.E.A. e dei Viandanti dei Sapori -
valutera gli elaborati.

GRAN GALA' DI PREMIAZIONE

Castello Angioino

Dalle ore 17.00 Accreditamento dei produttori - ¢/o Segreteria
Ore 18.30 Saluto del Sindaco di Gallipoli, degli organizzatori e delle autorita
Partecipano: dr. Mino Pierri - Presidente CEA Posidonia,

prof. Ettore Franca - Presidente OLEA

sig. Giorgio Sorcinelli - Segretario Generale O.L.E.A.

dr. Pantaleo Piccinno - Presidente Coldiretti Lecce

dr. Giampiero Marotta - Direttore Coldiretti Lecce
Intervengono: dr. Fabrizio Nardoni - Assessore all'Agricoltura Regione Puglia

sen. Dario Stefano - Commissione Agricoltura del Senato

dr. Gianni Cantele - Presidente Coldiretti Puglia

Moderatore: dr. Antonio Ricci - Direttore scientifico della rivista "Olivo&Olio"
CERIMONIA DI PREMIAZIONE
Presentazioni: - Risultati dei concorsi e graduatorie ufficiali;

- Componenti della Commissione Giudicatrice;
- Bottiglia de "L'Olio Ambasciatore - 2015”;
Ore 19.00 - Premiazione del 6° Premio nazionale "L'Oro d'ltalia - 2015"
e 7° concorso regionale "L'Oro della Puglia - 2015";
Ore 20.00 - Premiazione del 4° Premio Internazionale “L’Oro del Mediterraneo - 2015”.




CENA DI GALA

Ore 20.30 - Hotel Bellavista

CENA DI GALA - L'Oro d'ltalia a tavola

Cena - degustazione di ricette della tradizione salentina a base di prodotti locali e i grandi oli de “L'Oro d'ltalia — 2015”.
Esperti O.L.E.A. commenteranno gli abbinamenti olio-cibo per un corretto utilizzo degli oli, al fine di valorizzarne unicita e
peculiarita. Nel corso della cena saranno donate, agli intervenuti, le bottiglie de "L'Olio Ambasciatore - 2015".
Contributo di partecipazione: € 25.00. Prenotazioni Segreteria CEA - Tel. 0833 - 554911

DOMENICA 19 Aprile

LA GIORNATA NAZIONALE DELL'ASSAGGIATORE — RADUNO 2015

Manifestazione a cura della Segreteria organizzativa e il Team degli Esperti O.L.E.A. - Coordinamento G. Sorcinelli
E' gradita la prenotazione all’incontro: Segreteria O.L.E.A. - Sms o WhatsApp - 3388328092 - 3387798125

Ore 9.30- 12.00 - Hotel Bellavista Club

GIORNATA NAZIONALE DELL'ASSAGGIATORE - ASSAGGIATOREDAY - RADUNO 2015

Giornata all'insegna dell'assaggio riservata a tutti gli assaggiatori italiani, con priorita ai soci O.L.E.A.

E’ I'occasione per confrontare le proprie valutazioni con quelle dei Panel che hanno giudicato gli oli a concorso.
L’incontro consentira anche di individuare, fra gli iscritti agli elenchi regionali, i Degustatori Esperti O.L.E.A.

Ai partecipanti sara rilasciato Attestato di frequenza.

Partecipano: Ettore Franca, Renzo Ceccacci, Giorgio Sorcinelli, Mara Beciani ed Esperti O.L.E.A.

Programma di massima:

a) Presentazioni e Degustazioni:

oli mediterranei a confronto: Italia, Croazia, Grecia, Slovenia e Spagna.

Degustazione di alcuni oli fra i migliori dei concorsi L'Oro d'Italia e L'Oro del Mediterraneo, con presentazione delle Schede
di Valutazione della Giuria.

b) Valutazioni comparative e Test per la selezione dei "Degustatori Esperti O.L.E.A.":

- Valutazioni sensoriale comparativa con I'utilizzo del Foglio di profilo di concorso;

- Test riconoscimento varietale;

c) Valutazione dei Test e consegna degli Attestati di "Degustatori Esperti O.L.E.A." e di Frequenza.

(*) Vedi info a fondo pagina

GRANDI OLI - DEGUSTAZIONI GUIDATE

Ore 12.00 - 13.30 - Hotel Bellavista Club

PRESENTIAMOL/ - il meglio da "L'Oro d'Italia - 2015"
Incontro con i produttori e gli appassionati - Degustazione guidata degli oli premiati
A cura di O.L.E.A. - Esperto R. Ceccacci

MOSTRE ED ESPOSIZIONI

Castello Angioino
MOSTRIAMOL/ - L’Oro d’Italia e L'Oro del Mediterraneo 2015 - Esposizione degli oli premiati
OLIVO & PAESAGGIO — Mostra fotografica OLEA — Foto Giorgio Sorcinelli

(*) INFO E AGEVOLAZIONI PER GLI ASSAGGIATORI O.L.E.A.

L'Organizzazione, C.E.A. e O.L.E.A., hanno il piacere di accogliere tutti gli assaggiatori che intenderanno partecipare.
Inoltre offriranno, ai primi 30 assaggiatori O.L.E.A. che si iscriveranno compilando la Domanda di Partecipazione:

n. 1 Soggiorno “gratuito” per 2 notti in camera doppia in Hotel a Gallipoli, per il 17 e 18 aprile 2015 + Minibus gratuito;
N.B.: Per agevolare il trasferimento a Gallipoli, O.L.E.A. mettera a disposizione dei Soci interessati, minibus (con noleggio
gratuito ma senza autista) per 3 giorni dal 17-18-19 aprile, spese di carburante e pedaggio escluse, con partenza da

San Daniele del Friuli - UD (referente G. Moroso), da Fano - PU o da altre localita concordate.

Prenotazione entro il 5 aprile a segreteria@olea.info - Domanda di Partecipazione scaricabile dal sito www.olea.info.

Allegato: Domanda di Partecipazione Soci OLEA - All. 1

Info e contatti:
O.L.E.A. - Segreteria Organizzativa Concorso
G. Sorcinelli +39 3388328092 — M. Beciani +39 3387798125 — segreteria@olea.info — www.olea.info
C.E.A. Posidonia - Segreteria Organizzativa Evento Gallipoli
M. Pierri +39 3476882605 — A. Cerfeda +39 3283569651 — Uff. 0833 554911 - ceaposidonia@libero.it
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